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FOOD SYSTEM FS 130N

Familia
INDUSTRIA ALIMENTAR

Descripcgéao
Desinfectante detergente alcalino clorado
espumante

MEMORIA DESCRITIVA

Desinfectante detergente alcalino espumante desenvolvido para a
eliminagdo de todo o tipo de residuos gordurosos gerados na Industria
Alimentar em geral. Incorpora cloro ativo na sua composi¢ao, permite
uma desinfeccéo por contacto: superficies e equipamentos.

Oferece propiedades emulsionantes e dispersantes excelentes,
dissolvendo com facilidade a materia organica.

A sua baixa concentragédo de utilizagdo e facil enxaguamento, fazem
com que FS 130 N seja ideal para aplicagdo na Industria Alimentar.

Cumpre a Normas UNE-EN 13697 em condi¢des sujas. Anti-sépticos e
desinfectantes quimicos. Ensaiam quantitativo de n&o—poroso de
superficie para a avaliacdo da actividade bactericida e fungicida dos
desinfectantes quimicos usada em productos nutritivos, na inddstria, na
casa e no colectivo.

Particularidades:

INDUSTRIA DA CARNE

Os restos da carne, gordura e aditivos utilizados nesta Industria, sdo um
rico meio para contaminagdes resultantes das toxinas bacterianas. FS
130 N elimina os residuos de gorduras e proteinas em cortadeiras,
picadoras, amassadoras, trituradoras, mesas de trabalho, utensilios de
corte e outas maquinas que ficam engorduradas com residuos
organicos.

INDUSTRIA OLEICOLA

Desengordurante alcalino espumante contra os residuos gordurosos de
origen vegetal, presentes em utensilios de trabalho, pavimentos, mesas,
zonas de prensado, depésitos, etc.

As descritas anteriormente sdo industrias especificas de aplicacdo de
FS 130 N, ainda que, a sua eficacia também ficou provada noutras
como catering e congelados do mar.

MODO DE UTILIZAR

Aplicagdo do produto FS 130 N deve ser, na auséncia de alimentagdo e
por pessoal profissional.

Eles devem realizar uma limpeza completa antes da aplicacéo.

Como utilizar a desinfeccdo de superficies e equipamentos por
pulverizagao, lavagem, imerséo ou aplica¢éo do aplicador de espuma.
FS 130 N aplica-se diluido com &gua em concentracdes de 5 %,
também o pode aumentar-se hasta 10%, sempre em fungédo da sujidade
a eliminar e superfice de actuacéo.

Produto apto para a sua aplicagdo com as nossas centrais de espuma
que permitem uma melhor aplicacdo do produto e melhoram os tempos
de contacto para desenvolvimento do processo de limpeza.

Especifica¢cBes do produto

pH al 100 %:
Peso especifico:

Cor:

Forma fisica:

12.0-14.0

1.14 -1.185 glcc
Amarello verdoso
Liguido

Apresentacédo do produto
Garrafas de 6 kg

Garrafas de 22 kg
Container de 1100 kg

Composicéo

Hipoclorito de sédio ....... 6.02% cloro ativo
Hidroxido de sOdio ..........cccovevnnnene 6.50%
EXcipientes C.S.p. «..oevviiiiiiiiiiiiinns 100%

Em concentracdes de 5% posee actividade bactericida, requer tempos
de contato de 5 minutos.

Em concentracdes de 5% posee actividade fungicida, requer tempos de
contato del5 minutos.

A temperatura recomendada de aplicagdo oscila de 40-50°C com
tempos de contacto de 15 minutos e enxaguamento com agua a baixa
pressao 15 a 30 kg/cm?.

Devido a perda de actividade do cloro com o tempo, é recomendado o
uso de uma concentragdo mais elevada do que a recomendada, 6
meses depois da data de fabrico.

CONSELHOS DE SEGURANCA

N&o ingerir.
Contem hipoclorito sédico e hidréxido de sodio.
Palavra de adverténcia: Perigo.

Frases H:

H314 Provoca queimaduras na pele e les6es oculares graves.
H410 Muito téxico para o0s organismos aquaticos com efeitos
duradouros.

Frases P:

P102+P405 Manter fora do alcance das criangas. Armazenar em local
fechado a chave.

P260 Nao respirar as vapors.

P280+P264+P363 Usar luvas de proteccdo/vestuario de proteccdo
ocular/protecgéo facial. Lave bem com agua e sabao ap6s 0 manuseio.
Lavar a roupa contaminada antes de a voltar a usar.

P273 Evitar a libertag&o para o ambiente.

P391 Recolher o produto derramado.

P501 Eliminar o conteddo e / ou recipiente de acordo com os
regulamentos em matéria de residuos perigosos ou de residuos de
embalagens e recipientes, respectivamente.

EUHO031 Em contacto com &cidos liberta gases txicos.

Restringido a usos profissionais.

Ficha de dados de seguranca a disposicao do usuario profissional.
IMPORTANTE:

Deve usar-se com precaugdo em superficies pintadas.

N&o convim deixar que entre em contacto com aluminio, pode produzir
corrosdes, quando se utiliza em puro.
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Em caso de intoxicagdo acidental contacte o Centro de Informagdo
Antivenenos. Telefone: (+35) 808 250 143

NOTAS

As informagdes descritas nesta ficha técnica, destinam-se ao
aconselhamento dos nossos clientes da melhor maneira possivel. Ainda
que tenham sido cuidadosamente testados, estes dados séo fornecidos
apenas a titulo informativo. Existe tambem & sua disposicdo a
correspondente ficha de dados de seguranga.

Certificagdes
Qualidade |Meio ambiente | Pesquisa & Desenvolvimento &
Inovacéo

Nitida possui um Sistema de Gestéo Integrado, aprovado pelo Bureau
Veritas Certification, de acordo com as normas 1SO 9001, ISO 14001 e
UNE 166002. Certificate No.: ES028610 / ES028611 / ES028674-IDI
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